
mit Kräutersauce, Butterspitzkohl und Rösti

mit feinen, karamellisierten Mandelplättchen und Vanilleeis

knackige Salate mit gerösteten Pilzen

mit einer würzigen Curry-Cocos-Sauce und halbwildem Reis 

 mit feinem Fruchtmark

mit knusprigen Croutons

gekräutert mit Rote-Beete Gemüse, Rieslingschaum und Drillingen

mit Vanilleeis 

fruchtige Tomatensuppe fein abgeschmeckt mit mediterranen Kräutern

Scheiben vom rosagebratenen Roastbeef mit Trüffelsauce und mediterranem Kartoffelragout

MenüvorschlägeMenüvorschläge
Menu IMenu I

SteinpilzcremesuppeSteinpilzcremesuppe

Schweinefilet im SpeckmantelSchweinefilet im Speckmantel

KaiserschmarrnKaiserschmarrn

Menu I IMenu I I
SalattellerSalatteller

Geschnetzeltes von der PoulardeGeschnetzeltes von der Poularde

Hausgemachte Panna cottaHausgemachte Panna cotta

Menu I I IMenu I I I
Karotten-Ingwer-SuppeKarotten-Ingwer-Suppe

BarschfiletBarschfilet

Oberbayerischer ApfelstrudelOberbayerischer Apfelstrudel

Menu IVMenu IV
Melone mit Serrano SchinkenMelone mit Serrano Schinken

TomatensuppeTomatensuppe

RoastbeefRoastbeef

Dessertvariation Grohnder FährhausDessertvariation Grohnder Fährhaus

Wirtshaus Grohnder Fährhaus. Ansprechpartnerin für Ihre Veranstaltung sind Frau Stolper und 
Frau Ventura, Tel. 05155 / 2814510. Alle Preise verstehen sich inkl. 19% MwSt.
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