
Hausmacher Wurst - Kochmett, Leberwurst, Sülze, Blutwurst

mit Obatzda, Brot, Brezn und Schmalz 1, 3

 

10.90 €

Fleischwurst , Zwiebeln und Gurke, lecker mariniert mit Essig-

Senf-Dressing, mit ofenfrischem Fährhausbrot6
8.40 €

Fleischwurst , Emmenthaler, Zwiebeln und Gurke, lecker
mariniert mit Essig-Senf-Dressing.

Dazu reichen wir ofenfrischem Fährhausbrot 6

9.30 €

Sie sind die wohl bekannteste Spezialität für eine Brotzeit
(nicht nur) am Vormittag. Gerüchte besagen, dass diese
Spezialität extra als Begleitung zum Paulaner Weißbier
erfunden wurde.

2 Stück 4.20 €
3 Stück 6.00 €

Laugenbrezn 1.90 €

Camembert angemacht mit Butter, Paprika, Salz und Pfeffer,
serviert mit viel roten Zwiebeln und Brezn

6.80 €

  Hausmacher Leberwurst, Schmalz und Fährhausbrot 5.90 €

Vorspeisen / Brotzeiten / VesperVorspeisen / Brotzeiten / Vesper

Grohnder SchlachtebrettlGrohnder Schlachtebrettl

Bayrischer WurstsalatBayrischer Wurstsalat

Schweizer WurstsalatSchweizer Wurstsalat

Münchner WeißwürsteMünchner Weißwürste

ObatzdaObatzda

Dreierlei zum BierDreierlei zum Bier

Unsere Hausmacher Wurst beziehen wir vom Hof Strüver aus Börry .Unsere Hausmacher Wurst beziehen wir vom Hof Strüver aus Börry .

Preise inkl. MwSt., Allergene siehe gesonderte Karte, bitte fragen Sie unseren Service. Zusatzstoffe 1 Pökelsalz, 2 Farbstoff, 3 Hefeextrakt, 4 Aroma, 5 Verdickungsmittel, 6
Konservierungsstoffe, 7 Aspartam



mit Pfannkuchenstreifen 4.20 €

Deftige Gulaschsuppe mit zartem Rindfleisch, Paprika und
Kartoffeln
 
 

5.50 €

Pflücksalat, gehobeltes Kraut, Tomaten, Gurken und rote
Zwiebeln mit unserem Hausdressing
wählen Sie zusätzlich
getrocknete Tomaten und Feta  9,80 €
oder
Hähnchenbrust mit Chillisauce  9,80 €
 

6.80 €

Kleiner BeilagensalatKleiner Beilagensalat 3.50 €

holländisches Matjesfilet mit Hausfrauensoße und
Schwenkkartoffeln

kleine Portion 10.50 €
13.50 €

auf Blattspinat mit Schwenkkartoffeln und Sauce Hollandaise 16.50 €

SuppenSuppen

Kräftige BouillonKräftige Bouillon

GulaschsuppeGulaschsuppe

SalateSalate

Bunter SalatBunter Salat

Aus den GewässernAus den Gewässern

MatjesfiletMatjesfilet

LachsfiletLachsfilet

Preise inkl. MwSt., Allergene siehe gesonderte Karte, bitte fragen Sie unseren Service. Zusatzstoffe 1 Pökelsalz, 2 Farbstoff, 3 Hefeextrakt, 4 Aroma, 5 Verdickungsmittel, 6
Konservierungsstoffe, 7 Aspartam



mit Paprika und Frühlingszwiebeln in Sahne gekocht, mit
Semmelknödel serviert.

9.90 €

mit Röstzwiebeln 2 9.90 €

buntes Gemüse im Strudelteig gebacken mit Sauce Hollandaise 11.90 €

 
mit Dunkelbiersoße, zwei Semmelknödel und Sauerkraut

13.80 €

aus dem Nacken; mager, da schonend ausgebraten und dabei
immer wieder mit Paulaner Ur- Dunkel bepinselt,
mit Schweinsbratensoße, Apfelrotkraut und Kartoffelknödeln
 

kleine Portion 11.50 €
große Portion 13.90 €

dazu Kräuterbutter,Steaksauce,  Salat und Ofenkartoffel mit
Sourcream

23.90 €

aus zartem Rindfleisch mit pikanter Paprika-Zwiebelsoße im
Topf serviert, dazu reichen wir Butterspätzle.

kleine Portion 11.90 €
14.20 €

Ohne FleischOhne Fleisch

Rahmiges PilzragoutRahmiges Pilzragout

Allgäuer KäserahmspätzleAllgäuer Käserahmspätzle

Vegetarischer GemüsestrudelVegetarischer Gemüsestrudel

Wirtshaus SpezialitätenWirtshaus Spezialitäten

Knusprige Schweinshaxe (ca. eineinhalb Pfund Rohgewicht)Knusprige Schweinshaxe (ca. eineinhalb Pfund Rohgewicht)

Münchner SchweinsbratenMünchner Schweinsbraten

Argentinisches Rumpsteak 250gArgentinisches Rumpsteak 250g

Saftiger GulaschSaftiger Gulasch

Preise inkl. MwSt., Allergene siehe gesonderte Karte, bitte fragen Sie unseren Service. Zusatzstoffe 1 Pökelsalz, 2 Farbstoff, 3 Hefeextrakt, 4 Aroma, 5 Verdickungsmittel, 6
Konservierungsstoffe, 7 Aspartam



mit Kartoffel-Rucola-Salat 5,6

und süßem Senf
 

9.20 €

Knödel und Braten aufgeschnitten, mit Zwiebeln saftig in der
Butterpfanne geschwenkt, mit Bratensoße und Frühlingslauch
serviert

11.90 €

mit Speck, Zwiebeln und Gurke, dazu Apfelrotkraut und
Kartoffelknödel

14.90 €

mit Sauerkraut und Fährhausbrot 8.90 €

Currywurst Spezial (180g – ein Riesendrum), hausgemachte

Currysauce, Pommes 1,5

 

8.50 €

Scheiben von der Wildschweinkeule als Sauerbraten mit
Rosinensauce, Apfelrotkraut und Semmelknödel

16.50 €

Grohnder Wirtshaus KlassikerGrohnder Wirtshaus Klassiker

Die Frische unserer Speisen ist uns überaus wichtig – ganz wie es sich für ein
ordentliches Wirtshaus gehört. Da kann es aber passieren, dass die letzte Portion
Ihres Lieblingsgerichts an den Herrn oder die Dame vom Nachbartisch geht. Nicht
enttäuscht sein, morgen – das versprechen wir Ihnen – gibt es alles wieder frisch!

Leberkäs gebratenLeberkäs gebraten

Grohnder FährhausgröstelGrohnder Fährhausgröstel

Hausgemachte Rinderroulade nach Omas RezeptHausgemachte Rinderroulade nach Omas Rezept

6 Nürnberger Rostbratwürstchen6 Nürnberger Rostbratwürstchen

AltfährmannplatteAltfährmannplatte

WildsauerbratenWildsauerbraten

Preise inkl. MwSt., Allergene siehe gesonderte Karte, bitte fragen Sie unseren Service. Zusatzstoffe 1 Pökelsalz, 2 Farbstoff, 3 Hefeextrakt, 4 Aroma, 5 Verdickungsmittel, 6
Konservierungsstoffe, 7 Aspartam



226g Rindfleisch im getoasteten Laugen-Brötchen, mit fein
gehobeltem Kraut, Eisbergsalat, Tomate, roten Zwiebeln,
Emmentaler und hausgemachter Fährmannsauce

12.90 €
mit Pommes 14.40 €

226g Rindfleisch im getoasteten Focacciabrötchen,  mit
knusprigem Speck, frischem Rucola, gehobeltem

Parmesan und  Tomatensalsa 5

12.90 €
mit Pommes 14.40 €

unser Veggieburger
Gemüsebratling im Focacciabrötchen, frische Tomatensalsa,

Rucola und gehobelter Parmesan 5

 
 

9.90 €
mit Pommes 11.50 €

Schweineschnitzel  mit Pommes oder Rucola-Kartoffel-
Salat und Preiselbeeren serviert

kleine Portion 8.90 €
große Portion 12.90 €

Schweineschnitzel mit gemischten saisonalen Pilzen in
Rahmsauce, dazu Pommes

kleine Portion 9.90 €
14.20 €

halbe Ente mit Apfelrotkraut und Kartoffelknödeln 16.50 €

saftiger Grünkohl mit Kassler, Bregenwurst und

Schwenkkartoffeln 1
kleine Portion 10.50 €

12.90 €

WirtshausburgerWirtshausburger

Der GROHNDERDer GROHNDER

Der ITALIENERDer ITALIENER

Der MIT OHNE FLEISCHDer MIT OHNE FLEISCH

WirtshausschnitzelWirtshausschnitzel

Grohnder WirtshausschnitzelGrohnder Wirtshausschnitzel

PilzrahmschnitzelPilzrahmschnitzel

Im Winter besonders leckerIm Winter besonders lecker

EntenbratenEntenbraten

GrünkohlschmausGrünkohlschmaus

Preise inkl. MwSt., Allergene siehe gesonderte Karte, bitte fragen Sie unseren Service. Zusatzstoffe 1 Pökelsalz, 2 Farbstoff, 3 Hefeextrakt, 4 Aroma, 5 Verdickungsmittel, 6
Konservierungsstoffe, 7 Aspartam



mit Puderzucker 4.90 €
mit Vanillieeis 6.40 €

 mit Fruchtsauce 3.90 €

mit Puderzucker 5.50 €
mit einer Kugel

Eis
7.00 €

mit Apfelkompott 6.90 €

mit Pommes 4.50 €

mit Rahmsauce 3.50 €

Kinderschnitzel vom Schwein, mit Pommes 7.50 €

Pommes rot-weißPommes rot-weiß 3.00 €

Süße VersuchungenSüße Versuchungen

Dinghartinger (sprich oberbayerischer) ApfelstrudelDinghartinger (sprich oberbayerischer) Apfelstrudel

Oma´s Vanillecreme im GlasOma´s Vanillecreme im Glas

KaiserschmarrnKaiserschmarrn

Für unsere kleinen GästeFür unsere kleinen Gäste

3 Nürnberger Rostbratwürstchen3 Nürnberger Rostbratwürstchen

SpätzleSpätzle

KiSchniPoKiSchniPo

Preise inkl. MwSt., Allergene siehe gesonderte Karte, bitte fragen Sie unseren Service. Zusatzstoffe 1 Pökelsalz, 2 Farbstoff, 3 Hefeextrakt, 4 Aroma, 5 Verdickungsmittel, 6
Konservierungsstoffe, 7 Aspartam
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