WIRTSHAUS

Vorspeisen / Brotzeiten / Vesper

Grohnder Schlachtebrettl
Hausmacher Wurst - Kochmett, Leberwurst, Siilze, Blutwurst
mit Obatzda, Brot, Brezn und Schmalz 1,3

Bayrischer Wurstsalat
Fleischwurst , Zwiebeln und Gurke, lecker mariniert mit Essig-

Senf-Dressing, mit ofenfrischem Fiihrhausbrot®

Schweizer Wurstsalat
Fleischwurst , Emmenthaler, Zwiebeln und Gurke, lecker
mariniert mit Essig-Senf-Dressing.

Dazu reichen wir ofenfrischem Fihrhausbrot ©

Miinchner Weillwiirste

Sie sind die wohl bekannteste Spezialitit fiir eine Brotzeit
(nicht nur) am Vormittag. Geriichte besagen, dass diese
Spezialitit extra als Begleitung zum Paulaner Wei3bier
erfunden wurde.

Obatzda

Camembert angemacht mit Butter, Paprika, Salz und Pfeffer,
serviert mit viel roten Zwiebeln und Brezn

Dreierlei zum Bier
Hausmacher Leberwurst, Schmalz und Fahrhausbrot

10.90 €

8.40 €

930 €

2 Stick 4.20 €
3 Stiick 6.00 €
Laugenbrezn 1.90 €

6.80 €

590 €

Unsere Hausmacher Wurst beziehen wir vom Hof Striiver aus Borry .

Preise inkl. MwSt., Allergene siche gesonderte Karte, bitte fragen Sie unseren Service. Zusatzstoffe 1 Pokelsalz, 2 Farbstoff, 3 Hefeextrakt, 4 Aroma, 5 Verdickungsmittel, 6

Konservierungsstoffe, 7 Aspartam



WIRTSHAUS

Suppen

Kréaftige Bouillon
mit Pfannkuchenstreifen

Gulaschsuppe

Deftige Gulaschsuppe mit zartem Rindfleisch, Paprika und

Kartoffeln

Salate

Bunter Salat

Pfliicksalat, gehobeltes Kraut, Tomaten, Gurken und rote
Zwiebeln mit unserem Hausdressing

wiahlen Sie zusétzlich

getrocknete Tomaten und Feta 9,80 €

oder

Héahnchenbrust mit Chillisauce 9,80 €

Kleiner Beilagensalat

Aus den Gewassern

Matjesfilet

holldndisches Matjesfilet mit Hausfrauensof3e und
Schwenkkartoffeln

Lachsfilet

auf Blattspinat mit Schwenkkartoffeln und Sauce Hollandaise

420 €

550 €

6.80 €

350€

kleine Portion 10.50 €
13.50 €

16.50 €

Preise inkl. MwSt., Allergene siche gesonderte Karte, bitte fragen Sie unseren Service. Zusatzstoffe 1 Pokelsalz, 2 Farbstoff, 3 Hefeextrakt, 4 Aroma, 5 Verdickungsmittel, 6

Konservierungsstoffe, 7 Aspartam



WIRTSHAUS

Ohne Fleisch

Rahmiges Pilzragout

mit Paprika und Friihlingszwiebeln in Sahne gekocht, mit 9.90 €
Semmelknddel serviert.

Allgduer Kdserahmspaétzle
mit Rostzwiebeln 2 9.90 €

Vegetarischer Gemiisestrudel
buntes Gemiise im Strudelteig gebacken mit Sauce Hollandaise 11.90 €

Wirtshaus Spezialititen

Knusprige Schweinshaxe (ca. eineinhalb Pfund Rohgewicht)

13.80 €
mit Dunkelbierso3e, zwei Semmelknddel und Sauerkraut
Miinchner Schweinsbraten
aus dem Nacken; mager, da schonend ausgebraten und dabei kleine Portion 11.50 €
immer wieder mit Paulaner Ur- Dunkel bepinselt, grol3e Portion 13.90 €
mit Schweinsbratensofle, Apfelrotkraut und Kartoffelknodeln
Argentinisches Rumpsteak 250g
dazu Kriuterbutter,Steaksauce, Salat und Ofenkartoffel mit 23.90 €
Sourcream
Saftiger Gulasch
aus zartem Rindfleisch mit pikanter Paprika-Zwiebelso3e im kleine Portion 11.90 €
Topf serviert, dazu reichen wir Butterspitzle. 14.20 €

Preise inkl. MwSt., Allergene siche gesonderte Karte, bitte fragen Sie unseren Service. Zusatzstoffe 1 Pokelsalz, 2 Farbstoff, 3 Hefeextrakt, 4 Aroma, 5 Verdickungsmittel, 6
Konservierungsstoffe, 7 Aspartam



WIRTSHAUS

Grohnder Wirtshaus Klassiker

Die Frische unserer Speisen ist uns liberaus wichtig — ganz wie es sich fiir ein
ordentliches Wirtshaus gehort. Da kann es aber passieren, dass die letzte Portion
Ihres Lieblingsgerichts an den Herrn oder die Dame vom Nachbartisch geht. Nicht
enttduscht sein, morgen — das versprechen wir Thnen — gibt es alles wieder frisch!

Leberkds gebraten

mit Kartoffel-Rucola-Salat >+
und stflem Senf

Grohnder Fihrhausgrostel

Kndodel und Braten aufgeschnitten, mit Zwiebeln saftig in der
Butterpfanne geschwenkt, mit Bratensof3e und Friihlingslauch
serviert

Hausgemachte Rinderroulade nach Omas Rezept

mit Speck, Zwiebeln und Gurke, dazu Apfelrotkraut und
Kartoffelknddel

6 Nirnberger Rostbratwiirstchen
mit Sauerkraut und Fahrhausbrot

Altfihrmannplatte
Currywurst Spezial (180g — ein Riesendrum), hausgemachte

Currysauce, Pommes 1>

Wildsauerbraten

Scheiben von der Wildschweinkeule als Sauerbraten mit
Rosinensauce, Apfelrotkraut und Semmelknodel

920¢€

11.90 €

1490 €

890 €

8.50 €

16.50 €

Preise inkl. MwSt., Allergene siche gesonderte Karte, bitte fragen Sie unseren Service. Zusatzstoffe 1 Pokelsalz, 2 Farbstoff, 3 Hefeextrakt, 4 Aroma, 5 Verdickungsmittel, 6

Konservierungsstoffe, 7 Aspartam



WIRTSHAUS

Wirtshausburger

Der GROHNDER

226g Rindfleisch im getoasteten Laugen-Brotchen, mit fein
gehobeltem Kraut, Eisbergsalat, Tomate, roten Zwiebeln,
Emmentaler und hausgemachter Fihrmannsauce

Der ITALIENER

226g Rindfleisch im getoasteten Focacciabrotchen, mit
knusprigem Speck, frischem Rucola, gehobeltem

Parmesan und Tomatensalsa >

Der MIT OHNE FLEISCH

unser Veggieburger

Gemiisebratling im Focacciabrétchen, frische Tomatensalsa,

Rucola und gehobelter Parmesan 3

Wirtshausschnitzel

Grohnder Wirtshausschnitzel

Schweineschnitzel mit Pommes oder Rucola-Kartoffel-
Salat und Preiselbeeren serviert

Pilzrahmschnitzel

Schweineschnitzel mit gemischten saisonalen Pilzen in
Rahmsauce, dazu Pommes

Im Winter besonders lecker

Entenbraten
halbe Ente mit Apfelrotkraut und Kartoffelknddeln

Griinkohlschmaus
saftiger Griinkohl mit Kassler, Bregenwurst und
Schwenkkartoffeln !

1290 €
mit Pommes 14.40 €

1290 €
mit Pommes 14.40 €

9.90 €
mit Pommes 11.50 €

kleine Portion 8.90 €
grofie Portion 12.90 €

kleine Portion 9.90 €
14.20 €

16.50 €

kleine Portion 10.50 €
1290 €

Preise inkl. MwSt., Allergene siche gesonderte Karte, bitte fragen Sie unseren Service. Zusatzstoffe 1 Pokelsalz, 2 Farbstoff, 3 Hefeextrakt, 4 Aroma, 5 Verdickungsmittel, 6

Konservierungsstoffe, 7 Aspartam



WIRTSHAUS

SiiBe Versuchungen

Dinghartinger (sprich oberbayerischer) Apfelstrudel

mit Puderzucker 490 €
mit Vanillieeis 6.40 €

Oma’s Vanillecreme im Glas

mit Fruchtsauce 390 €
Kaiserschmarrn
mit Puderzucker 550 €
mit einer Kugel 7.00 €
Eis

mit Apfelkompott 6.90 €

Fur unsere kleinen Giste

3 Niirnberger Rostbratwiirstchen

mit Pommes 450 €
Spatzle

mit Rahmsauce 3.50 €
KiSchniPo

Kinderschnitzel vom Schwein, mit Pommes 7.50 €
Pommes rot-weil 3.00 €

Preise inkl. MwSt., Allergene siche gesonderte Karte, bitte fragen Sie unseren Service. Zusatzstoffe 1 Pokelsalz, 2 Farbstoff, 3 Hefeextrakt, 4 Aroma, 5 Verdickungsmittel, 6
Konservierungsstoffe, 7 Aspartam
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